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I. COMUNIDAD DE MADRID

C) Otras Disposiciones

Universidad Rey Juan Carlos

26 RESOLUCION de 1 de diciembre de 2025, de la Universidad Rey Juan Carlos,
por la que se publica la modificacion del plan de estudios de Graduado o Gra-
duada en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo
informe favorable de la Fundacién madrid+d y declarado el carédcter oficial del Titulo por
Acuerdo del Consejo de Ministros de 4 de septiembre de 2009 (publicado en el “Boletin
Oficial del Estado” de 9 de octubre de 2009, por Resolucién de la Secretaria General de
Universidades de 22 de septiembre de 2009). Modificado el plan de estudios, con informe
favorable de la Fundacién madri+d, a 7 de abril de 2025, este Rectorado, de conformidad
en lo dispuesto en el articulo 35.4 de la Ley Organica 6/2001, de 21 de diciembre, de Uni-
versidades, reformada por la Ley Orgdnica 4/2007, de 12 de abril, ha resuelto publicar la
modificacién del plan de estudios conducente a la obtencién del Titulo de Grado en Cien-
ciay Tecnologia de los Alimentos.

El plan de estudios (4. Planificaciéon de las ensefianzas, segiin con lo dispuesto en los
articulos 27, 30 y 32 del Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre) quedard estructura-
do conforme al Anexo de la presente Resolucidn.

Mostoles, a 1 de diciembre de 2025.—El Rector, Abraham Duarte Mufioz.
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ANEXO
5.1 Estructura de las Ensenanzas

Tabla 1.1: Resumen de las materias y distribucion en créditos ECTS

TIPO DE MATERIA CREDITOS
Formacion basica 66
Obligatorios 138
Optativos 12
Practicas Académicas Externas 12
Trabajo fin de Grado 12
CREDITOS TOTALES 240

Itinerario formativo de la ensefianza

1 FisicA FisicA FB

1 QuiMIcA QuiMIcA B

1 MATEMATICAS MATEMATICAS FB

1 BIOQUIMICA BIOQUIMICA B

1 COMPROMISO SOCIALY | VALORES, PRINCIPIOS DEMOCRATICOS Y o8
SOSTENIBILIDAD DEONTOLOGIA ALIMENTARIA

1 INFORMATICA APLICACIONES INFORMATICAS 0B

2 Quimica AMPLIACION DE QUIMICA FB

2 BIOLOGIA BIOLOGIA FB

5 FISIOLOGIA FISIOLOGIA FB

2 ESTADISTICA ESTADISTICA FB

N HIGIENE ALIMENTARIA | \1icROBIOLOGIA o8

1 CIENCIA DE LOS QUIMICA DE LOS ALIMENTOS FB
ALIMENTOS

1 QuimICA QUIMICA ORGANICA 0B

1 CIENCIA DE LOS PROPIEDADES FISICO-QUIMICAS DE LOS o8
ALIMENTOS ALIMENTOS

1 CIENCIA DE LOS TECNICAS DE ANALISIS DE LOS ALIMENTOS o8
ALIMENTOS

1 TECNOLOGIA DE LOS FUNDAMENTOS DE OPERACIONES BASICAS EN o8
ALIMENTOS LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

5 TECNOLOGIA DE LOS PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS FB
ALIMENTOS

5 HIGIENE ALIMENTARIA | MICROBIOLOGIA Y PARASITOLOGIA o8

ALIMENTARIA

) CIENCIA DE LOS BROMATOLOGIA o8
ALIMENTOS

5 HIGIENE ALIMENTARIA | TOXICOLOGIA ALIMENTARIA o8

) TECNOLOGIA DE LOS OPERACIONES DE PROCESADO DE ALIMENTOS o8
ALIMENTOS

ANUAL IDIOMA MODERNO IDIOMA MODERNO FB
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32 CURSO
SEMESTRE MATERIA ASIGNATURA CARACTER | CREDITOS
1 TECNOLOGIA DE LOS | OPERACIONES DE CONSERVACION DE OB 7,5
ALIMENTOS ALIMENTOS
. TECNOLOGIA DE LOS | TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS | 0B 6
ALIMENTOS
1 CIENCIA DE LOS ANALISIS SENSORIAL DE LOS ALIMENTOS 0B 4,5
ALIMENTOS
. GESTION DE LA ECONOMIA Y TECNICAS MERCADO 0B 6
CALIDAD Y ECONOMIA
1 HIGIENE ALIMENTARIA | HIGIENE ALIMENTARIA 0B 6
, TECNOLOGIA DE LOS | MODIFICACION QUIMICA DE LOS 0B 4,5
ALIMENTOS ALIMENTOS
5 CIENCIA DE LOS ANALISIS Y CONTROL CALIDAD DE LOS 0B 6
ALIMENTOS ALIMENTOS
, TECNOLOGIA DE LOS | TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS |1 OB 4,5
ALIMENTOS
5 TECNOLOGIA DE LOS | BIOTECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 0B 6
ALIMENTOS
P SALUD PUBLICA SALUD PUBLICA Y EPIDEMIOLOGIA oB 6
2 SALUD PUBLICA CULTURA Y EDUCACION ALIMENTARA 0B 3
42 CURSO
SEMESTRE MATERIA ASIGNATURA CARACTER | CREDITOS
1 CIENCIAS DE LA SALUD NUTRICION Y DIETETICA 0B 6
1 GESTION DE LA CALIDAD | CALIDAD, NORMALIZACION Y GESTION oB 6
Y ECONOMIA MEDIOAMBIENTAL
1 GESTION DE LA CALIDAD | IMPLANTACION DE MARCAS DE CALIDAD EN 0B 3
Y ECONOMIA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
1 COMPROMISO SOCIALY | BIOECONOMIA Y SOSTENIBILIDAD EN LA 0B 3
SOSTENIBILIDAD CADENA ALIMENTARIA
1 OPTATIVA 1 oP 6
1 OPTATIVA 2 oP 6
RECONOCIMIENTO
) ACADEMICO DE EEES#ggIMIENTO ACADEMICO DE oB 6
CREDITOS
ANUAL | TRABAJO FIN DE GRADO | TRABAJO FIN DE GRADO 0B 12
ANUAL | PRACTICAS EXTERNAS PRACTICAS ACADEMICAS EXTERNAS 0B 12
OPTATIVAS 4° CURSO
SEMESTRE MATERIA ASIGNATURA CARACTER | CREDITOS
1 TECNOLOGIA DE TECNOLOGIAS DE oP 6
LOS ALIMENTOS CARACTERIZACION DE PRODUCTOS
LACTEOS
1 CIENCIA DE LOS CONTROL ANALITICO DE oP 6
ALIMENTOS CONTAMINANTES EN ALIMENTOS
1 TECNOLOGIA DE ENVASADO Y CONSERVACION DE oP 6
LOS ALIMENTOS ALIMENTOS
1 CIENCIA DE LOS NUEVOS ALIMENTOS, OP-ONLINE 6
ALIMENTOS COMPLEMENTOS Y ALIMENTOS
FUNCIONALES
1 TECNOLOGIA DE NANOTECNOLOGIA PARA LA oP 6
LOS ALIMENTOS ALIMENTACION

Mds informacién sobre el plan de estudios en la web de la Universidad Rey Juan Carlos www.urjc.es

(03/2.483/26)

http://www.bocm.es

BOLETIN OFICIAL DE LA COMUNIDAD DE MADRID

D. L.: M. 19.462-1983

ISSN 1989-4791




		2026-02-25T14:31:40+0100




